Speisekarte

Lieber Gast,

herzlich willkommen in unserer gemdtlichen Stube der Casa Fausta Capaul.
Wir freuen uns sehr, Sie bei uns begriissen zu dirfen.

Unser Ziel ist es, lhnen einen aufmerksamen, ehrlichen und stets freundlichen Service zu
bieten - und das immer mit einem Lacheln.

In unserer Kiiche leben wir das Motto:

«Wie bei Oma, nur mit modernem Touch» - bei uns wird alles mit Liebe und Leidenschaft
frisch zubereitet, von den ersten Happchen bis zum siissen Finale. Dabei legen wir grossen
Wert auf die Zusammenarbeit mit regionalen Produzenten und Lieferanten.

Wir wiinschen lhnen ein paar genussvolle und entspannte Stunden bei uns.
Herzlich willkommen und einen guten Appetit!

Ihre Familie Cathomen mit Team

Preziai hosps,

Nus beneventein Vus cordialmein en nossa emperneivla stiva dalla Casa Fausta
Capaul. Nus sespruvein da porscher a Vus in survetsch attent, amicabel e sincer.
Nier persunal sedat tutta breigia da survir Vus cun in surir e cun tutta stema.

Il motto da nossa cuschina duei esser, «sco tier la tatta, denton en in stil modern».
Quei vul dir nus druvein adina products frestgs e preperein tier quels en nossa
cuschina, naven dil paun tochen tier la tuargia. Per nus eis ei era impurtont da
porscher a Vus products dalla regiun e da collaborar ton sco pusseivel cun furniturs
e producents indigiens.

Nus giavischein in per bialas uras tier nus en «La Fausta» ed engraziein per Vossa
viseta.

Cordial beinvegni ed in bien appetit.

Famiglia Cathomen e persunal

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Lassen Sie sich von unserer Kuche uberraschen

und geniessen Sie ein 4 - 5 oder 6 Gang Mend.

Laschei insperar da nossa carta da spisas e gudiin menu da 4,5 ni 6
Gangs.

4 Gange 95.00
4 gangs
5 Gange 112.00
5 gangs
6 Gange 129.00
6 gangs

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Vorspeisen | prespisas

Bunter Blattsalat

Kerne | Croutons | Hausdressing
salata da feglia stgira

sosa dalla casa | cocs | crustins

Meeresfriichte Salat

Meeresfriichte | Feta | Oliven | Gurken | Peperoni
salata da fretgs da mar

fretgs da mar [ feta [ olivas [ cucumbras [ peperonis

Handgeschnittenes Brigelser Rindsfilettatar
Hummus | Balsamicoperlen | Naan Brot

tatar da filet da bov da breil tagliau a maun
hummus | perlas da balsamico | paun da naan

Thunfisch kurz gebraten

Erbsen Piiree | Yuzu | Honigmelone
ton barsau

puré d'arveglia [ yuzu | melona da mel

Hausgemachte Gnocchi aus Violetten Kartoffeln
Salbei Butter | Frischen Pilzen | Speck
gnocchis dalla casa da truffels violets
pischada da salbei [ bulius frestgs [ carn piertg

Hausgemachte Spinat Linguini

Safran Rahmsauce | Biindner Rauchlachs
linguinis da spinat dalla casa

s0sa da safrauna | salmun grischun fimentau

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.

14.00

19.00

28.50

24.00

18.50

19.50



Suppen | suppas

Spargelcremesuppe 14.50
Hausbrot | Alpkase | Brigelser Rohschinken

suppa da crema da sparglas

paun dalla casa [ caschiel d'alp [ schambun criu

Leicht geraucherte Peperoni - Rhabarber Cremesuppe 14.50
Flammkuchen

suppa da crema da peperonis e rabarbera lev fementada

petta flambada

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Unsere Klassiker | nos classichers

Schweins Cordon Bleu «Fausta» 39.00
Alpkédse | Rohschinken | Pommes Frites | Gemiise

cordon bleu da piertg alla «Fausta»

caschiel d'alp | schambun criu [ pomfrits [ verduras

Rindsfilet «Stroganoff» 52.00
Brigelser Sauerrahm | Bizzochels

filet da bov «Stroganoff»

groma aschentada da Breil | bizochels

Wiener Schnitzel vom Kalb 48.00
Pommes frites | Gemiise | Preiselbeeren

talgia viennesa da vadi

pomfrits [ verduras | garnedels

Thailandisches Rotes Poulet Curry «pikant» 34.00
Gemiise | Basmati Reis

curry tailandes tschietschen da pulaster

verduras [ ris Basmati

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Unsere Saisonale Fleisch Spezialitaten |
nossas specialitats da carn dalla sesiun

Duo vom Biindner Kalb

Hohriickensteak und Hacktatschli

Pinot Noir Jus | Pilzrisotto

duo da vadi grischunes

steak dal spinal e tastgettas da carn manizzada
Jus da Pinot Noir [ risoto da bulius

Kalbsgeschnetzeltes «Fausta»

Haselniisse - Rotali Rahmsauce | Apfel | Rohe Kartoffelrosti
carn stagliada alla «Fausta»

so0sa da nusch cun rosoli [ meila [ truffels crius barsai

Geschmorte Lammbhaxe

Kraftige Bratensauce | Erbsen - Karoffelstock | Blumenkohl
comba da tschut

intensiva sosa da barsau [ buglia da truffels ed arveglia [ tgau flur

Gebratener Brigelser Rindsentrecote 2509

Orangenjus | Fenchel | Violette Kartoffelgnocchi in Salbeibutter
entrecote da bov

Jus d'orangas [ finotg [ gnochis da truffels blaus cun pischada da salvgia

Paniertes Schweinekotelette
Hausgemachte Tagliatelle | Tomatensauce
cotletta da piertg panada

tagliatellas dalla casa [ sosa da tomatas

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.

54.00

48.00

46.00

52.00

32.00



Fisch und vegetarisch | pesch e spisas vegetarianas

Gebratener Zanderfilet unter der Kartoffelkruste 45.00
Spinat Linguini | Cherrytomaten | Safran

zander barsau sut mantel da truffels

linguinis da spinat [ tomatinas [ safrauna

Sous Vide gegarter Blindner Lachs 46.00
Limetten Kartoffelstock | Blattspinat | Schnittlauch Beurre blanc

Salmun grischun sous vide

buglia da truffels cun limettas [ spinat entir [ sosa da pischada cun tschagugliuns

Bizochels «Casa Fausta Capaul» 27.00
Rahmsauce | Gemiise | Alpkase | Rostzwiebeln | Apfelmousse

bizochels «Casa Fausta Capaul»

sosa da groma [ legums [ caschiel d'alp [ tschaguolas barsadas /

buglia da meila

Hausgemachte Gnocchi aus Violetten Kartoffeln 28.50
Salbei Butter | Frischen Pilzen | Speck

gnocchis dalla casa da truffels violets

pischada da salbei [ bulius frestgs [ carn piertg

Hausgemachte Spinat Linguini 31.00
Safran Rahmsauce | Biindner Rauchlachs

linguinis dalla casa

sosa da safrauna | salmun grischun

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Fur unsere kleinen Gasten bis 12 Jahre
Per nos hosps pli pigns tochen 12 onns
Fleisch/carn

Kalbshacktatschli - Paniertes Schweineschnitzel - Chicken Nuggets
ruclas da vadi - talglia da piertg panada - nuggets da gaglina

Mit | cun

Pommes frites - Kartoffelstock - Reis - Nudeln - Gemtise
pomfrits - buglia da trufels - ris - nudlas - verduras

oder | n/

Bizzochels mit Gemiise an Kaserahmsauce

bizochels cun verduras e sosa da caschiel

oder | ni

Pasta mit Tomatensauce
pasta cun sosa da tomatas

0-5 Jahre 12.00
5-12Jahre 18.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Deklarationen

Lieber Gast,
Informationen lber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien auslésen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiter.

Fleisch Herkunft - Metzgerei Schmed Brigels

Schwein - Schweiz

Rind - Brigels/Schweiz
Lamm - Schweiz/Irland
Geflugel - Schweiz

Kalb - Graubiinden/Schweiz

Fisch Herkunft - Rageth Comestibles Landquart

Zanderfilet - Estland Wildfang
Lachs - Zucht Graubiinden/Schweiz
Thunfisch - Wildfang Vietham Westlicher Pazifischer Ozean

Milch Produkte - Kaserei Brigels

Eier - Bio Bauernhof Cathomas in Brigels

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Getrankekarte | Carta da bubrondas

Flaschen Getranke

Passugger Mineral 47cl ] 6.50
Passugger Mineral 77cl | 9.00
Allegra Mineral ohne Gas 47cl ] 6.50
Allegra Mineral ohne Gas 77cl | 9.00
Coca-Cola 33cl|5.00
Coca-Cola Zero 33cl|5.00
Rivella Rot 33cl|5.00
Rivella Blau 33cl|5.00
M6hl Shorle 33cl|5.00
Hausgemachter Eistee 50cl | 7.50
Offene Getranke

Brigelser Leitungswasser 30cl | 2.50 - 50cl | 4.00 - 100cl | 6.00
Flaschen Biere

Calanda Glatsch 4.8° 48cl | 6.00
Calanda Edelbrau 5.2° 33cl|5.00
Calanda Lager Hell Flasche 4.8° 58cl | 6.00
Calanda Radler 2.0° 33cl | 5.00
Calanda 00 33cl | 5.00
Eichhof Hubertus Dunkel 5.7° 33cl | 5.00
Erdinger Weizenbier 5.3° 50cl | 7.00
Erdinger Weizenbier Alkoholfrei 33cl | 6.00
Sure Moscht Maohl 4.0° 50cl | 6.50
Sure Moscht Mahl Alkoholfrei 50cl | 6.50

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Heissgetranke

Kaffee Creme 4.80
Espresso 4.60
Doppelter Espresso 6.80
Kaffee mit Milch 5.00
Cappuccino 5.50
Latte Macchiato 6.50
Kaffee Corretto 7.00
Kaffee Fertig 7.00
Kaffee Lutz 7.00
Kaffee Fausta - mit Rahm 8.50
Schokolade warm | kalt 5.50
Schokolade warm | kalt - mit Rahm 7.00
Ovomaltine warm | kalt 5.50
Ovomaltine warm | kalt - mit Rahm 7.00
Schokolade mit Baileys - mit Rahm 8.50
Holdrio 7.00
Tee verschiedene Sorten 5.50

Schwarztee | Hagebutte Sanddorn | Ingwer-Apfel
Bergfrische Minze | Kamille | Alpenbriese |
Alpenfeuer | Traumhafter Abend

Unsere Tee Sorten beziehen wir alle von der Marke Swiss Alpine Herbes.

Die Marke Swiss Alpine Herbs ist im wunderschonen Simmental zu Hause. Inmitten
der Natur, werden seit 1991 frische Bio-Alpenkrauter und -bliten verarbeitet. Die
Philosophie der Marke ist gepragt von einem konsequenten Qualitatsdenken und der
Liebe zur Natur. Das Ziel der Marke ist: die Forderung eines nachhaltigen,
umweltschonenden und 100% naturlichen Anbaus von hocharomatischen Krautern
im Schweizer Alpenraum.

Unsere Kaffee Bohnen beziehen wir von der Kaffeerosterei SIMA aus Graubilinden

Sima Kaffee veredelt Kaffees aus den besten Kaffeeanbaugebieten der Welt. Die
Bohnen werden auf dem traditionellen Trommelraster im schonenden
Langzeitverfahren und in kleinen Chargen gerostet.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Aperitifs mit Alkohol

Aperol Spritz

Fausta Spritz

Weisswein gespritzt Siiss | Sauer
Lillet «Fausta»

Lillet Wild Berry

Martini bianco

Campari Orange

Appenzeller

Amaretto

Rotali

Alkoholfreie Aperitifs

Alkoholfreier Hugo
Beeren Spritz
Alkoholfreier Aperol
San Bitter

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.

11.50
12.50
11.00
12.50
12.50
4el | 7.50
4el | 7.50
4el | 7.50
4el | 7.50
4el | 7.50

10.50
12.50
10.00
5.00



