Speisekarte

Lieber Gast
herzlich willkommen bei uns in der Casa Fausta Capaul.

Wir freuen uns sehr, dass Sie heute bei uns sind und ein paar gemiitliche Stunden mit uns
verbringen.

Fir uns ist Gastfreundschaft mehr, als einfach gutes Essen und einen freundlichen Service
zu bieten. Wir mochten, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen, zur Ruhe kommen und den Abend
geniessen konnen - ganz unkompliziert und personlich.

Wir sind ein Familienbetrieb und genau das soll man auch spiren. Bei uns darf gelacht,
genossen und gerne auch etwas langer am Tisch sitzen geblieben werden.

In unserer Kiiche leben wir unser Motto:
«Wie bei Oma, nur mit modernem Touch.»

Wir maogen ehrliche Gerichte, gute Produkte und Geschmacker, die vertraut sind, aber
trotzdem Uberraschen dirfen. Wenn immer maglich arbeiten wir regional und saisonal und
bereiten vieles frisch und selbst zu.

Besonders in der Wildzeit liegt uns das sehr am Herzen.

Hirsch, Reh und Gams geharen fur uns zum Herbst in Graublinden genauso wie die
kuhleren Tage und die ersten bunten Walder. Wild bedeutet fiir uns Heimat, Tradition und
Respekt vor einem hesonderen Produkt.

Darum finden Sie auf unserer Karte sowohl klassische Wildgerichte als auch modernere
Interpretationen. Wir jagen in dieser Zeit also nicht nur nach Hirsch, Reh und Gams,
sondern auch immer wieder nach neuen Ideen.

Keine Sorge - im Gastraum begegnen lhnen die Tiere normalerweise nur noch auf dem
Teller.

Auch beim Wein setzen wir auf Flaschen, die wir selbst gerne trinken und von denen wir
uberzeugt sind. Falls Sie bei der Auswahl unsicher sind, helfen wir Ihnen natiirlich gerne
weiter - schliesslich soll der Wein nicht nur zum Essen, sondern auch zu lhnen passen.

Am Ende winschen wir uns vor allem eines:

Dass Sie satt, zufrieden und mit einem guten Gefiihl nach Hause gehen.
Oder vielleicht sogar ein kleines bisschen wild begeistert.

Schon, dass Sie da sind.

Wir wiinschen lhnen einen genussvollen Abend und einen guten Appetit.

Herzlich
Ihre Familie Cathomen mit Team

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Deklarationen

Allergien und Unvertraglichkeiten
Liebe Gaste

Informationen Uber Zutaten, die Allergien oder andere unerwiinschte Reaktionen ausldsen
konnen, erhalten Sie jederzeit bei unseren Servicemitarbeiterinnen und
Servicemitarbeitern.

Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft. Bitte informieren Sie uns bereits bei der Bestellung
Uber bestehende Allergien oder Unvertraglichkeiten.

Fleisch
Unser Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Schmed in Brigels.

Nicht nur, weil sie gleich um die Ecke liegt - was naturlich praktisch ist -, sondern weil dort
Qualitat, Handwerk, Regionalitat und ein respektvoller Umgang mit Tier und Produkt noch
etwas bedeuten.

Wir kennen die Menschen hinter den Produkten, schatzen die kurzen Transportwege und
vertrauen auf eine transparente Herkunft. Bei uns kommt nur Fleisch auf den Teller, das wir
auch selbst mit gutem Gewissen geniessen.

Kurze Wege, grosse Qualitat und echtes Brigelser Metzgerhandwerk.

Die genaue Herkunft der einzelnen Fleischsorten deklarieren wir direkt bei den jeweiligen
Gerichten oder informieren Sie gerne personlich.

Fisch und Gefliigel

Unsere Fisch- und Gefliigelprodukte beziehen wir von
Rageth Comestibles, Landquart.

Beim Tagesfisch kann die Herkunft je nach Verflugbarkeit wechseln. Unser Serviceteam
informiert Sie gerne Uber die aktuelle Herkunft und Fang- oder Zuchtmethode.

Weitere Produkte

Eier
Bio-Bauernhof Cathomas, Brigels

Brot und Backwaren
Schweiz

Weitere Angaben zu Herkunft und Produzenten erhalten Sie gerne bei unserem
Serviceteam.

Jugendschutz

Alkoholische Getranke schenken wir gemass den gesetzlichen Bestimmungen aus:
Bier, Wein und vergorene Getranke ab 16 Jahren
Spirituosen, Aperitifs und Alcopops ab 18 Jahren

Im Zweifelsfall bitten wir um einen amtlichen Ausweis.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Lassen Sie sich von unserer Kiiche uberraschen

Geniessen Sie ein 4-, 5- oder 6-Gang-Menii, liebevoll zusammengestellt
von unserem Kiichenteam.

Freuen Sie sich auf kreative Gerichte, saisonale Produkte und fein
abgestimmte Aromen - vom ersten Bissen bis zum suissen Finale.

¥ Frische Zutaten aus der Region

# Uberraschende Kompositionen mit modernem Twist (wie bei Oma -
nur ohne Riiffel, wenn man nicht alles aufisst)

% Passende Weinempfehlungen fiir jedes Gericht - und falls Sie uns

nicht glauben, fragen Sie einfach unseren Koch, der kennt die Flaschen
sowieso am besten

4 Gange 95.00
4 gangs
5 Gange 112.00
5 gangs
6 Gange 129.00
6 gangs

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Der Auftakt | lentschatta

Bunter Blattsalat
Eingelegte Birnen | Baumniisse | Haus Dressing

Nusslisalat

Preiselbeeren - Dressing | Speck | Pilze | Croutons

Hausgemachte Fusilli
Gams Sugo | Pinot Noir | Belper Knolle

Handgeschnittenes Reh Tatar
Brigelser Eierschwamme | Wachtelei | Alpkase | Kiirbis

Wild Trift Meer
Hirsch Carpaccio und Jakobsmuschel
Haselnussol | Kiirbis | Rosenkohlblatter

Warmende Geniisse
Suppen sind wie Umarmungen - nur mit Loffel

Cremesuppe vom Geschmorten Sellerie

Knusprige Friihlingsrolle | Kiirbis Chutney | Apfelholzrauch

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.

14.00

17.00

19.00

26.00

23.00

14.00



Zeitlose Favoriten

Kalbs Cordon Bleu 48.00
Pommes frites | Gemiise

Rindsfilet «Stroganoff» 49.00
Sauerrahm | Bizzochels

Wiener Schnitzel vom Kalb 48.00
Pommes Frites | Herbstliches Gemiise | Preiselbeeren

Fisch und vegetarisch
Auch ohne Fleisch kann man tierisch geniessen.

Tagesfisch Tagespreis
Fragen Sie unser Serviceteam nach der heutigen Empfehlung.

Bizochels «Casa Fausta Capaul» 28.00
Rahmsauce | Gemiise | Bergkdse | Rostzwiebeln | Apfelmuse

Cremige Polenta mit Schabziger
Pilzragout | Krauter 27.00

Wild Beilagen Teller 32.00
Bizzochels | Rotkraut | Maroni | Birne | Friichte | Pilze | Wildrahmsauce

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Aus einheimischer Jagd - feines vom Hirsch - Reh und Gams
Keine Sorge - gejagt wird nur draussen, auf dem Teller servieren wir
dann entspannt.

Duo vom Hirsch 54.00
Hirsch Entrecoéte | Hirsch Bratwurst

Kartoffelpliree mit schwarzem Knoblauch | Gerdsteter Rosenkohl |

Selleriestroh | Wildrahmsauce

Hirschpfeffer «Fausta» 39.00
Bizzochels | Gebratene Pilze und Speck | Rotkraut | Maroni | Birne | ohne Blut

Rosa Gebratene Rehracks 52.00
Pastinake Zweierlei | Petersilien Ol | Cranberry | Wachholder Jus

Reh «Stroganoff» 45.00
Sauerrahm | Bindner Bramata

Geschmorter Gambsbraten 44.00
Biinder Bramata | Rotkraut | Maroni | Birne

Unsere Empfehlung - Wildgarnitur perfekt passend zu unseren Wildgerichten 7.50
Klassisch - Herbstlich - Harmonisch
Rotkraut und Maroni

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Gemeinsam geniessen ab 2 Personen

Spisas per duas persunas carn e pesch

Hier lohnt sich das Warten - und man hat gleich ein Gesprachsthema ca. 30 min
(wenn keine Vorspeise genommen wird, aber das warten lohnt sich!) Preise
verstehen sich pro Person.

Rehriicken 66.00
Reich garniert in 2 Gangen serviert

Gamsriicken

Reich garniert in 2 Gangen serviert 64.00

1 Gang - Beilage nach Wahl (wir empfehlen gebratene Bizochels)
Birne mit Preiselbeeren, Rotkraut, Maroni, Rosenkohl mit Kiirbiswiirfel, Feige, griine
Trauben, gebratene Pilze und Wildrahmsauce

2 Gang - Beilage nach Wahl (wir empfehlen Polenta)
Rotkraut, Maroni, Zwetschge im Rohschinkenmantel, rote Trauben, Johannisbeeren,
Pastinake, gebratene Pilze und Wildrahmsauce

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.



Getrankekarte

Flaschen Getranke

Passugger Mineral
Passugger Mineral
Allegra Mineral ohne Gas
Allegra Mineral ohne Gas
Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Rivella Rot

Rivella Blau

Mohl Shorle

Offene Getranke

Brigelser Leitungswasser

Flaschen Biere

Calanda Glatsch 4.8°

Calanda Edelbrau 5.2°

Calanda Lager Hell Flasche 4.8°
Calanda Radler 2.0°

Calanda 00

Erdinger Weizenbier 5.3°
Erdinger Weizenbier Alkoholfrei
Sure Moscht Mohl 4.0°

Sure Moscht Mohl Alkoholfrei

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.

47cl| 6.50
77cl | 9.00
47cl| 6.50
77cl ] 9.00
33cl | 5.50
33cl | 5.50
33cl | 5.50
33cl | 5.50
33cl | 5.50

30cl | 2.50 - 50cl | 4.00 - 100cl | 6.00

48cl | 6.50
33cl]5.50
58cl | 7.50
33cl]5.50
33cl]5.50
50cl | 7.00
33cl | 7.00
50cl | 7.00
50cl | 7.00



Heissgetranke

Kaffee Creme

Espresso

Doppelter Espresso

Kaffee mit Milch

Cappuccino

Latte Macchiato

Kaffee Corretto

Kaffee Fertig

Kaffee Lutz

Kaffee Fausta - mit Rahm
Schokolade warm | kalt
Schokolade warm | kalt - mit Rahm
Ovomaltine warm | kalt

Ovomaltine warm | kalt - mit Rahm
Schokolade mit Baileys - mit Rahm
Holdrio

Tee verschiedene Offen zum selber aussuchen

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.

4.80
4.60
6.80
5.00
5.50
6.50
7.00
7.00
7.00
8.50
5.50
7.00
5.50
7.00
8.50
7.00
5.50



Aperitifs mit Alkohol
Aperol Spritz

Fausta Spritz

Weisswein gespritzt Siiss | Sauer
Lillet Wild Berry

Martini bianco

Campari Orange

Appenzeller

Amaretto

Rotali

Alkoholfreie Aperitifs
Alkoholfreier Fausta Spritz
Alkoholfreier Hugo

Beeren Spritz

San Bitter

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwsSt.

12.00
12.50
11.00
12.50
4cl | 7.50
4cl | 7.50
4el | 7.50
4el | 7.50
4el | 7.50

12.00
10.50
12.50
5.00



